
CCUURRRRIICCUULLUUMM  VVIITTAAEE    
Carmen Arancibia – Lic. en Ciencias Químicas 

 
EESSPPEECCIIAALLIIZZAACCIIOONN  

                              Microbiología de aguas, alimentos e industria.  
                              Gestión de la contaminación ambiental química y biológica – agua, aire y suelo -.  
                              Algas, cianobacterias toxigénicas, eutrofización de ríos y embalses 
                              Facultad de Ciencias Exactas y Naturales Universidad de Buenos Aires. 

 
PPOOSSTTGGRRAADDOOSS  
Microbiología de alimentos – FCEyN – UBA/Duración: 208 horas  
Evaluación de impacto ambiental – Fac. Ing UBA/Duración 70 horas          
Control de la contaminación ambiental – F.C.E y N U.B.A/Duración: 50 horas. 
Tecnologías de oxidación avanzada – U.N.Q / Duración: 20 horas 
Contaminación Atmosférica – F.C.E y N – U.B.A / Duración: 96 horas 
Polímeros (plásticos), propiedades y reciclado – Fac. de Ingeniería – U.B.A / 
Duración: 48 horas 
Microbiología de suelos – F.C.E y N – U.B.A / Duración: 192 horas 
Biología de cyanobacterias – F.C.E y N – U.B.A / Duración: 208 horas 
Micología experimental – F.C.E y N – U.B.A / Duración: 224 horas 
Ficología (algas) – F.C.E y N - U.B.A / Duración: 224 horas 

                              Periodismo y divulgación científica y técnica. Instituto Leloir  
                             

SSEEMMIINNAARRIIOOSS,,  CCUURRSSOOSS  YY  TTAALLLLEERREESS  
 
                              HACCP – actualización  
                              ANMAT – 2013 
 
                              GMP - actualización  
                              ANMAT – 2012 
 
                              Norma ISO/IEC 17025 
                              Organismo Argentino de Acreditación 2012 
                             
                              Calidad de las Aguas – 2010/participante – Duración 40 hs. 
                              Programa de las Naciones Unidas de Medio Ambiente/PNUMA 
 
                              Taller de Indicadores de Gestión de Cuencas/participante – Duración 60 hs 
                              Arg Cap-Net 2010 
 
                              Seminario de calidad de sedimentos/participante – Duración 45 hs. 
                              Comisión trinacional de la cuenca del Río Pilcomayo 2010 
                                

    Convención marco de Naciones Unidas/Cambio Climático 
                              Participación en taller - SAyDS 2009 

 
Gestión de Residuos Sólidos 
“La Gestión de los Residuos en Francia” 
Secretaría de Ambiente y Desarrollo Sustentable de la Nación 2009 
 
Programa Federal de Producción Limpia/Proyecto PNUD-BID 
Secretaria de Ambiente y Desarrollo Sustentable - 2009 
 
Auditor en GMP-HACCP (ISO 22000) 
OPS/OMS – 2008 
 



Proyecto UNESCO/Prevención del hidroarsenismo  
Ministerio de Salud y Ambiente de la Nación - 2005 
 
Curso para Instructores GMP-HACCP  
OPS/OMS - 2004 

 

IIDDIIOOMMAASS  
Español: lengua materna 
Inglés: comprensión y escrito muy bueno, oral bueno. 
  
EEXXPPEERRIIEENNCCIIAA  PPRROOFFEESSIIOONNAALL  

 
                              DESARROLLO SUSTENTABLE 
                              Evaluación de impacto ambiental/Estudio de factibilidad de proyectos 
 

EFLUENTES GASEOSOS 
                              Planificación de monitoreos, gestión y control de los contaminantes presentes en  

una emisión gaseosa (gases, VOCs y partículas). 
  

EFLUENTES LIQUIDOS 
                              Caracterización de efluentes líquidos originados en diferentes actividades: 

agricultura, ganadería, tambo, pesca, industria alimentaria, minería, petroquímica, 
pasteras, textil, curtiembre, industrias en general. 
Diseño de monitoreos, gestión, evaluación y métodos correctivos 
Recomendación de tratamientos físicos, químicos y biotecnológicos. 

                              Control y adecuación de lagunas aerobias, facultativas y anaerobias 
                              Reducción y eliminación de algas. 
 
                                                            POTABILIZACION 
                              Eliminación de algas Cyanophytas de fuentes naturales de agua  

Utilización de TOAs, para eliminar los microorganismos resistentes a la cloración.  
 

RESIDUOS 
                              Caracterización, clasificación, reducción, reutilización y reciclado.  

Residuos reciclables, gestión y procesos aplicables  
Gestión de residuos peligrosos o especiales. 

 
SUELOS 

                              Monitoreo de suelos, gestión. Control en tratamientos de biorremediación 
Evaluación de métodos utilizados en la recuperación de suelos contaminados. 

 
                              LABORATORIO AMBIENTAL E INDUSTRIAL  
                            Dirección técnica 
                              Lay out y know how de laboratorios y capacitación del personal  
                              Microbiología ambiental, industrial y de alimentos 
                              Identificación de algas indicadoras de contaminación y eutrofización 
                              Ensayos microscópicos  
 
                              MICROBIOLOGIA AMBIENTAL 
                              Ensayos ecotoxicológicos. 

Identificación de cianobacterias indicadoras de eutrofización, especies toxigénicas 
y algas indicadoras de contaminación. 
Ensayos microbiológicos rápidos en agua, ambiente, alimentos e industria. 
Planificación, capacitación y puesta en marcha de laboratorio de microbiología. 
 



                              MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL 
                              Lay out en planificación de instalaciones gastronómicas acorde a noma GMP. 

Ensayos avalados por la OMS y requeridos por las normas higiénicas GMP. 
                              Controles higiénicos de superficies (equipamiento, instalaciones, utensilios). 
                              Sanitización de superficies y manos. 
                              Control de aire: hongos y bacterias. 
                              Ensayo de desinfectantes y biocidas 
                              Aislamiento de bacterias y algas inductoras de corrosión en las instalaciones. 

  
                              MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS 
                              Tipificación y recuento de bacterias y hongos siguiendo las especificaciones del            

CAA; aplicación de técnicas ICMSF. Ensayos en los siguientes alimentos: carnes y 
subproductos, lácteos, quesos, helados, comidas, huevos y derivados, jugos y 
bebidas, productos deshidratados, conservas y enlatados, productos azucarados y 
derivados, mantecas y margarinas, productos de panificación y pastelería. 
 

                              EXPERIENCIA DOCENTE 
Docente invitada - Curso de postgrado 

                              Gestión, control y garantía de la calidad de agua en la industria alimentaria 
                              Facultad de Farmacia y Bioquímica – UBA/Desde el año 2005  
                              Universidad de Morón 
                              1. Ingeniería de Alimentos y Agronomía – Facultad de Agronomía 
                              Microbiología de alimentos – Adjunta – Desde el 2000 hasta el 2005 
                              Microbiología Agrícola – Adjunta – Desde el 2000 hasta el 2005 
                              2. Lic. en Ciencias Químicas – Facultad de Ciencias Exactas 
                              Microbiología Aplicada a la Industria – Adjunta – Desde 1998 hasta 2003 
                              Universidad Católica de Salta - Facultad de Ciencias Exactas 

Química Ambiental I y II – Titular – Desde el año 2002 
 
                              CURSOS EXTRACURRICULARES DICTADOS 
                                                            Universidad Católica de Salta  

Toxicología, incidencia de la contaminación ambiental en los alimentos – 2002 
                              Contaminación del aire - 2006  
                              Contaminación química y biológica del agua - 2006 
 

   SEMINARIOS Y CURSOS DICTADOS – presencial y a distancia 
                              1. AUDITORIA ISO 22000 

Producción láctea y cárnica - Perú 
                              2. GMP en granjas de cerdo 

Americarne 2015 Rosario - Santa Fé/ FIAR Rosario 2015 
                              3. Tratamiento de efluentes de frigoríficos (faena, despostado y manufacturas).  

Americarne 2013 Rosario - Santa Fé/ FIAR Rosario 2013 
                              4. Curso de capacitación en GMP y HACCP/Ushuaia y Río Grande 

Consejo Federal de Inversiones - 2005 
                              5. Algas en estanques y lagunas y plantas potabilizadoras  

AIDIS ARGENTINA – 2005 
                              6. Disertante en normas Eurep-GAP - SENASA- 2004 
                              7. Microbiología de agua, Ambiental, Industrial y de Alimentos 

Capacitación del personal - MERCK QUIMICA – 2002 
  

PARTICIPACION EN CONGRESOS 
                              CONAGUA 2007 – Congreso Nacional del Agua 
                              Eutrofización  del R. Salado y A. Malhá - Chaco/ Autora 
                              CONAGUA 2011 – Congreso Nacional del Agua 

Eutrofización de la Cuenca Salí-Dulce/Autora 
 



                              RELACION CON ORGANISMOS NACIONALES 
                            

Proyecto ARCAL –CNEA/Algas del Río Reconquista – Pcia de Bs. As. 
                                         
                               INTI/Registro de Profesionales Expertos 
                               Tratamientos tecnológicos y biotecnológicos en efluentes 
                                                        

Ministerio de Agricultura, Ganadería y Pesca/Calidad - Registro 218 
 

IRAM.Comisión de expertos. Métodos de Análisis Microbiológicos de agua. 
 
Secretaría de Turismo de la Nación/Buenas Prácticas Ambientales  

 
      Secretaría de Ambiente y Desarrollo Sustentable SAyDS/ Nación  

                              Consultora experta (profesional externa) 
                                                            Dirección de Recursos hídricos 

Evaluación de proyectos de plantas de tratamiento de efluentes industriales y 
plantas potabilizadoras (mineras, ingenios, citrícolas, frigoríficos, etc.). 
Planificación de monitoreos, determinación de parámetros y frecuencia, diagnóstico 
y recomendación de tratamiento. Planificación de laboratorio ambiental 

                              Control de contaminación química y biológica en espejos de agua 
                              Eutrofización de ríos y embalses (floraciones algales) 
                              Organización de talleres en cuencas y embalses de la República Argentina.  
                              Cuenca Salí-Dulce, Embalse Río Hondo – Contaminación originada por ingenios 
                              Inspecciones y auditorias en industrias de todo los rubros situadas en la Cuenca 

Matanza – Riachuelo. 
                              Dirección de residuos peligrosos 
                              Auditorías de gestión ambiental en empresas generadoras de residuos peligrosos 

 
                              ASESORAMIENTOS A LA INDUSTRIA, PRODUCCION AGRICOLA-GANADERA 

– desde 1983 a la actualidad -  
                              Granjas de cerdos y feed lots. 
                              Molinos Río de la Plata 
                              Arcor  
                              Bodega Terrazas - Chandon 
                              Ser Beef SA         
                              Ford 
                              Vale Argentina minería 
                              Halcrow Argentina Group 
                              B. Braun Medical SA 
                              Goldenhit Company SA 
                              San Antonio Internacional SA 
 

NNOORRMMAASS  DDEE  GGEESSTTIIOONN  DDEE  CCAALLIIDDAADD 
                              Capacitación, redacción de documentos, implementación y auditorías. 
                              Eurep-GAP – GMP o PPR – HACCP - ISO 22000  
                              Gestión de la Inocuidad de los alimentos 
                              ISO 17025 – Acreditación de laboratorios 
                              ISO 14001 – Gestión ambiental 
 

                                        CCAAPPAACCIITTAACCIIOONN  EENN  TTEECCNNIICCAASS  MMIICCRROOBBIIOOLLOOGGIICCAASS  IICCMMSSFF  
                              Aplicables a determinaciones cuali y cuantitativas en aguas y alimentos 
                              ICMSF - Comisión Internacional de Especificaciones en Microbiología de Alimentos 
 
                              Contacto info@carmenarancibia.com/5411-4932-3152 /54911-4086-6592 


