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REGULAMENTO TECNICO MERCOSUL SOBRE A DECLARACAO [DOS
PRINCIPAIS ALIMENTOS] DE ALERGENICOS [E SULFITOS] NA ROTULAGEM
DE ALIMENTOS EMBALADOS

1. AMBITO DE APLICACAO:

[1.1. O presente Regulamento Técnico se aplicara de maneira complementar ao
RTM sobre rotulagem de alimentos embalados, sendo a declaragdo de
alergénicos e sulfitos de carater obrigatorio.]

Ou

[1.1. O presente regulamento técnico se aplica a rotulagem dos alimentos,
ingredientes, aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia comercializados
no territério dos Estados Parte, ao comércio entre eles e as importacdes
extrazona, qualquer que seja sua origem, embalados na auséncia dos
consumidores, inclusive aqueles destinados exclusivamente ao processamento
industrial e os destinados aos servi¢os de alimentacéao.

1.2. Este regulamento se aplica de maneira complementar ao RTM sobre
rotulagem de alimentos embalados.

1.3. Este regulamento ndo se aplica aos seguintes produtos:

1.3.1. alimentos embalados que sejam preparados ou fracionados em servigos de
alimentacdo e comercializados no proprio estabelecimento; e

1.3.2. alimentos embalados nos pontos de venda a pedido do consumidor.]




2. DEFINICOES:
Para fins deste presente Regulamento se entende por:

A Delegacao da Argentina manifestou que ndo seria necessaria a incluséo de
novas definicbes. Nao obstante, as delegacdes da Argentina, Paraguai e
Venezuela concordaram em avaliar as definicdes acima juntamente com as
outras propostas de modificacao apresentadas pelo Brasil.

A Delegacao do Uruguai considera que devem ser incluidas as definic6es
necessarias para o entendimento do documento.

[Servicos de alimentacdo: estabelecimento institucional ou comercial onde o
alimento é manipulado, preparado, armazenado e ou exposto a venda, podendo
ou ndo ser consumido no local, tais como: restaurantes, lanchonetes, bares,
padarias, escolas, creches.]

[Alergias alimentares: reacdes adversas reprodutiveis mediadas por mecanismos
imunologicos especificos que ocorrem em individuos sensiveis apdés 0 consumo
de determinado alimento.]

[Programa de Controle de Alergénico: programa para a identificacdo e controle
dos principais alimentos que causam alergias alimentares e para a prevencao da
contaminacdo cruzada com alérgenos alimentares em qualquer estagio do seu
processo de fabricacdo, do cultivo a embalagem e comércio.]

[Contaminacado cruzada: presenca de qualquer alérgeno alimentar ndo adicionado
intencionalmente ao alimento como consequéncia de cultivo, producao,
manipulacdo, processamento, preparacdo, tratamento, armazenamento,
embalagem, transporte ou conservagdao de alimentos, ou como resultado da
contaminacgédo ambiental.]

3. DE(;LARACAO DA PRESENCA [DOS PRINCIPAIS ALIMENTOS] DE
ALERGENICOS [E SULFITOS]:

3.1. Seré obrigatorio declarar todo ingrediente (incluindo os aditivos alimentares),
coadjuvante de tecnologia ou seus derivados que constem do Anexo | do presente
Regulamento, que [cause alergia ou intolerancia alimentar e], se utilize na
elaboracdo de um alimento e esteja presente no produto acabado mesmo que em
sua forma modificada, por meio da seguinte declaragado: “[Alérgicos] Contém:
...(seguido do nome comum do alimento listado no Anexo I)” ou “[Alérgicos]
Contém derivado de: ...(seguido do nome comum do alimento listado no Anexo |)”.

As delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela ndo concordam
com a proposta do Brasil de incluir a palavra “Alérgicos” na declaragao.



[3.1.1. No caso dos crustaceos, a declaracdo deve incluir o nome comum das
espécies da seguinte forma: “[Alérgicos]: Contém crustaceos (nomes comuns das
espécies)”, “[Alérgicos]: Contém derivados de crustdceos (nhomes comuns das
espécies)” ou “[Alérgicos]: Contém crustaceos e derivados (nomes comuns das
espécies)”, conforme o caso.]

A Delegacédo do Brasil solicitou que a declaracdo da presenca de crustaceos
também mencionasse o nome comum das espécies presentes para auxiliar
0s consumidores no entendimento das informacgdes.

A Delegacao da Argentina considera desnecessaria a inclusdao dos nomes
comuns como parte da declaracdo por entender que 0s mesmos estao
mencionados na lista de ingredientes. No entanto, a fim de obter consenso
para harmonizacdo desse regulamento poderia aceitar a solicitacdo da
Delegacéo do Brasil.

As delegacdes do Paraguai, Uruguai e Venezuela estariam de acordo com a
proposta para atingir consenso.

[4. Ingredientes (incluindo aditivos alimentares) e coadjuvantes de tecnologia
derivados dos alimentos que constem do anexo | podem ser excluidos da
obrigatoriedade da declaracdo, mediante comprovacédo da auséncia de potencial
alergénico].

A Delegacdo do Brasil, embora reconheca a complexidade do tema,
considera necesséaria a inclusdo de um dispositivo que defina um
procedimento especifico para a autorizacdo de excecfes para ingredientes
produzidos por empresas especificas no ambito do MERCOSUL ou
internamente.

A Delegacdo da Argentina entende que as modificacbes da lista de
substéncias alergénicas deve ser realizada de acordo com 0os mecanismos
atuais previstos pelo MERCOSUL para a revisdo das Resolu¢cbées GMC. No
entanto, concorda com a preocupacao e entendimento da complexidade do
tema e analisara internamente de forma conjunta com o que se defina em
relacdo as excecodes.

As delegagcbes do Paraguai, Uruguai e Venezuela concordam com o
mencionado pela Delegacédo da Argentina em relacdo a modificacéo da lista
de substancias alergénicas e ressalta a importancia de que as excecdes da
lista devem ser harmonizadas no ambito do MERCOSUL de maneira a evitar
barreiras ao comércio entre os paises.

[5. Quando um dos alimentos mencionados no Anexo | néo fizer parte intencional
do alimento, mas existir a possibilidade de [presenca acidental] [contaminag&o
cruzada] durante o processo de elaboracédo, ainda que aplicada as Boas Praticas
de Fabricagéo [e de programa de controle de alergénicos], deve constar no rétulo



a declaracao : “[Alérgicos] Pode Conter: ...(seguido do nome comum do alimento
listado no Anexo I)7].

A Delegacao do Brasil entende que a inclusdo de uma exigéncia de um
programa de controle de alergénicos é importante para evitar o uso abusivo
desta declaracdo. Além disso, manifestou preocupacdo quanto a adocao de
exigéncias internas distintas entre os paises.

As DelegacOes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela entendem que a
proposta do Brasil ndo faz referencia a um programa MERCOSUL. Portanto,
consideram que ndo € pertinente incluir aspectos relacionados a
implementacdo da normativa ou programas que se desenvolvam a nivel
nacional.

[5.1. No caso dos crustaceos, a declaracdo deve incluir o nome comum das
espécies da seguinte forma: “[Alérgicos]: Pode conter crustaceos (nomes comuns
das espécies)’]

A Delegacédo do Brasil solicitou que a declaracdo da presenca de crustaceos
também mencionasse o nome comum das espécies presentes para auxiliar
0os consumidores no entendimento das informacdes.

A Delegacado da Argentina considera desnecesséria a inclusdo dos nomes
comuns como parte da declaracdo por entender que 0s mesmos estao
mencionados na lista de ingredientes. No entanto, a fim de obter consenso
para harmonizacdo desse regulamento poderia aceitar a solicitacdo da
Delegacéo do Brasil.

As delegac¢des do Paraguai, Uruguai e Venezuela estariam de acordo com a
proposta para atingir consenso.

6. Os alimentos, ingredientes (incluindo aditivos alimentares) e coadjuvantes de
tecnologia ndo podem veicular qualquer tipo de palavra, simbolo, alegacdo ou
outra representacao grafica relacionada a auséncia de alimentos alergénicos ou
de alergias alimentares, [exceto nos casos previstos em regulamentos técnicos
especificos].

A Delegacdo do Brasil entende que € necessario restringir o uso de
informagdes sobre a auséncia de alimentos alergénicos, a fim de evitar
situagdes enganosas ou que coloquem em risco a saude dos consumidores
com alergias. Considerando a necessidade de manter um alinhamento
adequado com o0s principios gerais de rotulagem e evitar uma restricao
desnecesséaria das informagfes veiculadas em alimentos especialmente
desenvolvidos para individuos com alergias, entende ser mais adequado
estabelecer que essas informagfes somente podem ser utilizadas quando
atenderem ao disposto em regulamentos técnicos especificos.



As DelegacOes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela estéo de acordo
com o conceito, porém irdo analisar a redacao.

7. APRESENTACAO DAS INFORMACOES:

7.1. As adverténcias exigidas nos itens 3 e 5 devem estar agrupadas
imediatamente apds ou abaixo da lista de ingredientes e com caracteres legiveis
gue atendam aos seguintes requisitos de declaracao:

[7.1.1. caixa alta;]
[7.1.2. negrito;]
7.1.3. cor contrastante com o fundo do rétulo; e

[7.1.4. altura minima de 2 mm e nunca inferior a altura de letra utilizado na lista de
ingredientes.]

7.2. As declaracbes nao podem estar dispostas em locais encobertos, removiveis
pela abertura do lacre ou de dificil visualizacdo, como areas de selagem e de
torgéo.

7.3. No caso das embalagens com &rea de [painel principal igual ou inferior a 100
cm?], a altura minima dos caracteres é de 1 mm.

7.4. Sendo aplicavel ao produto mais de uma das adverténcias previstas, a
informacdo deve ser agrupada em uma Unica frase, iniciada pela expressao
[“‘Alérgicos:”] Contém: seguida das respectivas indicacfes de conteudo.

7.5. No caso em que o ingrediente alergénico estiver presente em mais de uma
forma, como tal e como derivado/s, deve ser declarado somente [‘Alérgicos:”]
Contém: (seguido do nome comum do alimento listado no Anexo ).

8. CASOS PARTICULARES

8.1. Para os produtos destinados exclusivamente ao processamento industrial ou
a [servicos de alimentacéo], as declaracdes exigidas nos itens 3 e 5 podem ser
alternativamente apresentadas em documentos que acompanhem o produto.

As delegacdes analisardo a inclusdo de um paragrafo para cobrir o caso de
alimentos que ndo possuem obrigatoriedade de possuir lista de ingredientes
e 0S casos de constituintes ocultos (ex. coadjuvantes de tecnologia) que
podem causar alergias.

ANEXO |

1. Trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, kamut e suas estirpes hibridizadas [e
produtos derivados], [exceto:




a) xaropes de glicose a base de trigo, incluindo a dextrose;

b) maltodextrinas a base de trigo;

c) xarope de glicose a base de cevada,;

d) cereais utilizados para a obtencdo de destilados alcodlicos, incluindo o &lcool
etilico de origem agricolal.

2. Crustaceos [e produtos derivados].

3. Ovos [e produtos derivados].

4. Peixes [e produtos derivados], [ exceto:

a) gelatina de peixe utilizada como veiculo de vitaminas ou preparados de
carotenoides;

b) gelatina de peixe ou ictiocola utilizada como clarificante de cerveja e vinho];

5. Amendoim [e produtos derivados].

6. Soja [e produtos derivados] [exceto:

a) 6leo e gorduras de soja totalmente refinados;

b) misturas de tocoferois (INS 306), d-alfa tocoferol natural, acetato de d-alfa
tocoferol natural y succinato de d-alfa tocoferol natural derivado de la soja;

c) fitoesteroles y ésteres de fitoesterol derivado de aceite vegetales de soja;

d) ésteres de fitostanol derivados de fitoesteroles de aceite de semilla de soja. ]

7. Leites de todas as espécies de animais mamiferos [e produtos derivados] ,
[exceto:

a) lactosuero utilizado para hacer destilados alcohdlicos, incluido el alcohol etilico
de origen agricola;

b) lactitol. ].

8. Améndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunus amygdalus, Amygdalus communis L.) [e
produtos derivados]*.

9. Avelas (Corylus spp.) [e produtos derivados]*.

10. Castanha-de-caju (Anacardium occidentale) [e produtos derivados]*.

11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa) [e produtos
derivados] *.

12. Macadamias (Macadamia spp.) [e produtos derivados]*.

13. Nozes (Juglans spp.) [e produtos derivados]*.

14. Peca (Carya spp.) [e produtos derivados]*.

15. Pistaches (Pistacia spp.) [e produtos derivados]*.

16. Pinoli (Pinus spp.; [Araucaria araucana; A. angustifolia]) [e produtos
derivados]*.

17. Castanhas (Castanea spp.) [e produtos derivados]*.

[18. Latex natural]

[19. Sulfitos di6éxido de azufre y sus sales) en concentracién igual o superior a
10ppm (mg/kg) (expresado en SO2)]

*[exceto os utilizados na producdo de destilados alcodlicos, incluindo o alcool
etilico de origem agricola.]

A Delegacdo da Argentina enfatizou a importancia de harmonizar as
excecbes no ambito do MERCOSUL, propondo o texto acima que esta
entre colchetes.




A Delegacao do Brasil ndo concorda com as excec¢Oes propostas dela
Delegacdo da Argentina. Nao obstante, se comprometeu a avaliar a
possibilidade de excetuar os ingredientes derivados de alergénicos
utilizados na producao de destilados alcodlicos, pois, a partir dos dados
levantados, esses seriam 0s Unicos produtos que ndo contém alérgenos
alimentares.

A Delegacdo do Paraguai concorda com a excec¢do dos ingredientes
derivados de alergénicos utilizados na producédo de destilados alcodlicos.

A Delegacdo do Uruguai concorda com a proposta apresentada pela
Delegacdo da Argentina. No entanto, a fim de harmonizar o documento,
analisaré as propostas que forem realizadas pelas demais delegacdes.

A Delegacdo da Venezuela analisara a adequacédo da lista, incluindo as
excecdes propostas.

A Delegacéao do Brasil informou que existe uma lei no pais que reconhece
o latex natural como alergénico e obriga a declaracdo dessa substancia na
rotulagem de produtos, incluindo alimentos.

As Delegacdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela néo
concordam com ainclusdo do latex natural na lista.

As Delegagdes da Argentina, Paraguai, Uruguai e Venezuela concordam
com aincluséo dos sulfitos na lista.

A Delegacéao do Brasil ndo concorda com ainclusdo dos sulfitos.



