INFORME DE GESTION 2015

8. Ministerio de Agroindustria
coy Presidencia de la Nacion



RESPONSABILIDAD PRIMARIA

1 Disefar, proponer y ejecutar politicas tendientes al desarrollo, evolucién y desempefio

de los productos agroalimentarios y agroindustriales en el dmbito nacional.

2 Efectuar el seguimiento de los mercados agroalimentarios y agroindustriales naciona-
les e internacionales, evaluando sus potencialidades y tendencias, difundiendo la infor-
macién correspondiente.

3 Promover la adopcién de procesos que aseguren la calidad, especialmente aquellos
relacionados con las buenas précticas y mecanismos de certificacién voluntaria.

4 Coordinar la realizacién de estudios tendientes a la identificacion de los factores que
afectan la competitividad de las cadenas agroalimentarias a nivel nacional e internacio-

nal, promoviendo medidas para su superacién.

5 Proponer la asignacién, realizar el manejo operativo y controlar las cuotas correspon-
dientes de los productos con destino a la exportacién, indicados por la Superioridad.

6 Proponery ejecutar programas de capacitacion y asesoramiento en materia de produc-
cion, transformacién, industrializacién y aplicacion de la innovacion tecnoldgica condu-

cente a mejorar la competitividad del sector agroalimentario.

7 Coordinar, con los distintos organismos con competencia en la materia y las cdmaras re-
presentantes del sector, acciones conducentes a promover la calidad, la diferenciacion
de productos y la generacién de valor agregado y empleo en el sector agroalimentario,
cuando asf le sea requerido.

8 Proponer politicas dirigidas a la unificacién y simplificacion de normativas y estrategias
vinculadas a la produccién de alimentos.

9 Participar en la representacion de la SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y
PESCA ante la COMISION NACIONAL DE ALIMENTOS de conformidad con el Decre-

to N° 815 de fecha 26 de julio de 1999, articulando con otras dreas competentes.
10 Asistir en la coordinacién y ejecuciéon del PROGRAMA DE CALIDAD DE ALIMENTOS.

11 Asesorar a las Autoridades en los aspectos relacionados con el CODIGO ALIMENTA-
RIO ARGENTINO y el SISTEMA NACIONAL DE CONTROL DE ALIMENTOS.

12 Asistir a las Autoridades en los aspectos relacionados con el “Codex Alimentarius” y
con la Comisién de Alimentos del MERCADO COMUN DEL SUR (MERCOSUR) en los
temas de su incumbencia.

13 Participar en los foros técnicos que entiendan en la problemética alimentaria y agroin-
dustrial nacional.

14 Coordinar las actividades vinculadas con el PROGRAMA NACIONAL DE AGREGADO
DE VALOR (VALORAR), aprobado por la Resolucién N° 132 de fecha 19 de febrero de
2009 de la SECRETARIA DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA.
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15 Administrar el Sello de Calidad “ALIMENTOS ARGENTINOS UNA ELECCION NATU-
RAL" y sus versiones en otros idiomas.

16 Coordinar el desarrollo de actividades relativas a la aplicacién y contralor de la Ley N°
25.380 de Régimen Legal para las Indicaciones de Procedencia y Denominaciones de
Origen de Productos Agricolas y Alimentarios y llevar el registro pertinente.

17 Coordinar y administrar las actividades de elaboracién del sitio Web “alimentosargen-

tinos.gob.ar” y de la Revista “Alimentos Argentinos”, proponiendo su difusién.

18 Coordinar el desarrollo de actividades relativas a la aplicaciéon y contralor de la Ley de
Produccién Ecolégica, Bioldgica u Orgénica N° 25.127 y sus modificatorias.

19 Coordinar la realizacién de estudios orientados a promover e impulsar la constitucién
de empresas agroalimentarias que incorporen valor a su produccién y la diferenciacion
de sus productos.



CAPACIDADES Y PERSONAL

COMPOSICION DE LA DIRECCION:

Director: Dr. Pablo Morén
Coordinador de Sistemas de Agregado de Valor y Gestidn de la Calidad: Dr. Juan Manuel Morén
Coordinador de Estudios Sectoriales: Lic. Alejandro Rivas

Coordinador PROCAL: CPN Ambrosio Pons Lezica

REFERENTES DE AREAS:

Industria Alimentaria: Lic. Alejandro Rivas

PROCAL: CPN Ambrosio Pons Lezica

Sello Alimentos Argentinos: Ing. Agustin Sola
Indicaciones Geograficas: Dr. Héctor Niubo
Produccién Organica: Ing. Facundo Soria

Nutricién y Educacion Alimentaria: Lic. Celina Moreno
Capacitacion: Lic. Maria Laura Garcia

Legislacién Alimentaria: Dr. Juan Manuel Morén
CONAL: Lic. Marcia Palamara

Difusién Sitio Alimentos Argentinos: Pedro Tofful
Produccién y edicién de publicaciones: Luis Grassino
Foros Virtuales / Redes: Viviana Camerano

Gestién Administrativa de Proyectos: Carlos Garcia

Administracién: Maria Laura Vanacore
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ACTIVIDAD

(PERIODO ENERO - NOVIEMBRE 2015)

4 INDUSTRIA ALIMENTARIA

e 87 SERIES 1999-2014 DE OFERTA Y DEMANDA DE PRODUCTOS AGROALIMENTA-
RIOS: Series de actualizacidn anual que comprenden en general el periodo 1999-2014
con volimenes de produccidn, exportacion, importacién y consumo per cépita, para las
siguientes cadenas:

CEREALES: Trigo, Maiz, Cebada y Arroz. (4)

FARINACEOS: Harina de Trigo, Gluten de Trigo y Galletitas. (3)
MOLIENDA SECA y HUMEDA DE MAIZ. (2)

OLEAGINOSAS: Soja, Girasol, Colza y Cartamo. (4)

ACEITES: Soja, Girasol, Maiz, Oliva, Mani, Uva, Cartamo y Cénola. (8)
LEGUMBRES: Arveja, Poroto, Garbanzo y Lenteja. (4)

FRUTAS DE PEPITA: Manzana y Pera. (2)

FRUTAS DE CAROZO: Durazno y Ciruela. (2)

FRUTAS CITRICAS: Limén, Naranja, Mandarina y Pomelo. (4)
FRUTAS FINAS: Arandano, Frambuesa, Frutilla y Cereza. (4)

FRUTOS SECOS: Nuez de nogal y Avellana. (2)

JUGOS DE FRUTA: Manzana, Limén y Naranja. (3)

CONSERVAS VEGETALES: Tomate en conserva y Durazno en conserva. (2)
HORTALIZAS: Ajo, Cebolla, Papay Papas Prefritas Congeladas. (4)
REGIONALES: Vino Fino, Azlcar, Mani, Aceituna y Miel. (5)
INFUSIONES: Yerba Mate, Té, Café y Café Soluble. (4)

BEBIDAS ALCOHOLICAS: Cerveza y bebidas destiladas (Ginebra, Ron, Vodka y Whis-
ky). (5)

BEBIDAS ANALCOHOLICAS: Gaseosas y Aguas Saborizadas. (2)

GOLOSINAS: Confecciones Azucaradas, Confecciones Chocolatadas y Alfajores. (3)
CARNES: Bovina, Aviar, Porcinas y Conejos. (4)

HUEVOS. (1)

LACTEQS: Leche en polvo entera, Leche en polvo descremada, Leche pasteurizadas,
Leche esterilizada, Leche chocolatada, Queso pasta dura, Queso pasta semidura,
Queso pasta blanda, Queso fundido, Crema, Manteca, Dulce de leche, Leche con-
densada, Yogur y Postres. (15)
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@' """"""" : « 3 INFORMES DE COYUNTURA DEL SECTOR AGEOALIMENTARIO: Principales cade-
nas de granos y carnes, producciones regionales y nivel de actividad de la industria de

alimentos y bebidas.

Informes de frecuencia de elaboracion trimestral, publicados en el Sitio Web "Ali-
mentos Argentinos” y con la denominacién de “Panorama Agroalimentario” en la
Revista “Alimentos Argentinos”: IV Trimestre 2014 (Febrero 2015), | Trimestre 2015
(Mayo 2015) y Il Trimestre 2015 (Agosto 2015).

< 26 INFORMES SECTORIALES publicados en el Sitio Web “Alimentos Argentinos”:
Informe anual (afio 2014) del Comercio Exterior de la Industria de Alimentos y Bebidas.
Informe anual Farinaceos.
Informe del sector de Galletitas y Bizcochos.
Informe anual Molienda Himeda de Maiz.
Informe anual Molienda Seca de Maiz.
Informe anual Oleaginosas.
Informe anual Conservas de Frutas.
Informe anual Conservas Vegetales.
Informe anual del sector Apicola.
Informe anual Arroz.
Informe Anual de Golosinas: Chocolates, Alfajores y Confecciones Azucaradas.
Informe del sector de Legumbres.
Informe del sector Cunicola.
Jugo de Manzana.
Jugo de Limén.
Jugo de Naranja.
Aderezos.
Sopas y Caldos.
Cerveza.
Vino espumante.
Sidra.
Informe Anual de Licores.

4 Informes del sector de bebidas destiladas: ginebra — ron — vodka — whisky.
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B
\o/ - 8 FICHAS SECTORIALES: Elaboradas por solicitud e informacién interna de la Secreta-

ria de Agricultura, Ganaderia y Pesca, para las siguientes cadenas agroalimentarias:
Farindceos.
Oleaginosas.
Cebada-Cerveza.
Olivo.
Vitivinicultura.
Miel.
Ajo.

Papas Fritas Precongeladas.

- 4 BASES DE DATOS: Actualizacién, administracién y difusién de informacién de las
siguientes bases de datos de comercio exterior agroindustrial:

Exportaciones e importaciones por producto a 12 digitos del Nomenclador Comun
del Mercosur (NCM), volumen, valor, precios implicitos, mercados de destino y origen
y estructura arancelaria de comercio exterior (posiciones arancelarias, descripcién,

derechos de importacion, derechos de exportacion y reintegros a la exportacion).

Exportaciones e Importaciones por sectores de actividad del Clasificador Industrial
Internacional Uniforme (ClIU).

Exportaciones por Grandes Rubros de INDEC: Productos Primarios (PP) y Manufactu-
ras de Origen Agropecuario (MOA).

Ranking de Exportaciones de Productos Agroalimentarios por FAO.

- OTROS INFORMES y ACTIVIDADES:

Monitoreo permanente y actualizacion de la informacion relativa a la politica comer-
cial y operatoria del comercio exterior agroindustrial.

Relevamiento, analisis de informacién y disefio preliminar de la Base de Datos de
Instrumentos de Financiamiento para PYME Agroalimentarias.

Elaboracion preliminar de la “Guia de herramientas de gestion financiera para PY-

MES” de la Industria Agroalimentaria.

Estimacién de las series de Valor Bruto de la Produccion (VBP) y Valor Agregado Bruto
(VAB), sobre base de la informacién histérica de INDEC.

Informe sobre primera estimacion del volumen de ”Pérdidas y Desperdicio de Ali-
mentos en Argentina”, en base a metodologia de célculo de la FAQO.
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A
\o/ - Relevamiento de informacién y elaboracion de documento sobre experiencias pro-
graméticas de la FAO y otros organismos internacionales en la reduccién de pérdidas

y desperdicio de alimentos.

Elaboracion de propuesta de reordenamiento y actualizacién de la Web de Sectores
Alimentarios.

Actualizacién del costo fiscal del Proyecto de Promocion del Sector Orgénico por
pedido del “area de orgéanicos”.

Informe de caracterizacién del Sector Orgéanico, como fundamento del Proyecto de

Ley de promocién sectorial.
Participacion en 5 Reuniones del Comité CODEX de Grasas y Aceites.

Elaboraciéon del documento para inicio del Grupo de Trabajo Electrénico sobre Acei-
te de Girasol en el marco del CODEX.

Revisién y actualizacién del contenido y disefio de la Guia de BPM en Conservas.

Informe sobre "Politicas y medidas de apoyo en los procesos de produccidn, circu-
lacién y consumo de aceites” a pedido de la agregaduria agricola de la Embajada
China.

Informe de comercio exterior de algoddn y derivados de naranja, a pedido de la Sub-
secretaria de Agregado de Valor y Nuevas Tecnologias.

Informe sobre inversiones en la industria aceitera, a pedido de la Subsecretaria de

Agregado de Valor y Nuevas Tecnologias.

Informe sobre el Proyecto “Construccion de Sala de Elaboracion Comunitaria” Muni-
cipio de Guamini.

Informe de comercio exterior de sal de mesa, a pedido del “area de nutricién”.

Asistencia técnica a la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca para la estandari-
zacion de informes sectoriales.

Estimacion de la produccién y el consumo de “aguas saborizadas” por solicitud de la

Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.
Asistencia para la elaboracién de informes técnicos para la CONAL.

Asistencia técnica para el disefio de los “Simuladores de Proyectos” de la Direccion

de Agroalimentos.

Elaboracién de diversas presentaciones y solicitudes de informacién sobre la Indus-
tria Alimentaria, por parte de distintas areas del MAGyP y del sector privado.




PROCAL

PROYECTO DE ASISTENCIA INTEGRAL PARA EL AGREGADO
DE VALOR EN AGROALIMENTOS

OBJETIVO: Contribuir al aumento del valor agregado promedio
@ rrocaL

de las PyMES agroalimentarias a través de la incorporacién de he-
rramientas que tiendan a la competitividad y la mejor empresaria.

SE REALIZARON LAS SIGUIENTES ACCIONES DANDO COMO RESULTADO 1200 BE-
NEFICIARIOS:

10 Asistencias Técnicas Finalizadas y 31 en ejecucién:
8 Proyectos Piloto en Sistemas de Gestién de Calidad (BPM, HACCP, POES,).
5 Proyectos Piloto en Imagen y Comunicacién.
7 Proyectos en Produccién Orgénica.
2 Proyectos de Indicacion Geogréfica — Denominacién de Origen.
19 Proyectos de Asistencia integral para el desarrollo comercial:
1 Proyectos de Disefio y Programacion de paginas web.
1 Proyectos de Desarrollo de Software de Trazabilidad.
5 Proyectos de Asesoramiento en Gestién y Planificacién Empresarial.

12 Proyectos de Asesoramiento en Estrategias de Comercializacion y Posicionamiento.
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SELLO ALIMENTOS ARGENTINOS

Se elaboré el decreto reglamentario de la Ley 26.967 que crea el Sello y Premio “Ali-

mentos Argentinos una eleccién natural”.

Se otorgd el Sello de Calidad “Alimentos Argentinos una eleccién natural” y su versién

en inglés a 2 empresas.

Se abrieron y completaron los expedientes para la cesion del Sello de Calidad “Alimen-
tos Argentinos una eleccién natural” a 2 nuevas empresas.

Se renovaron 42 derechos de uso del Sello a 10 empresas.

Se abrieron y completaron 3 expedientes para la renovacién del derecho de uso del
Sello de 10 productos pertenecientes a 3 empresas distintas.

Se oficializaron 3 protocolos de calidad.
Se abrieron y completaron 2 expedientes para la oficializacién de 2 nuevos protocolos.
Se comenzaron a elaborar 4 protocolos.
Se actualizaron 5 protocolos existentes.
Se desarrollaron distintas acciones de Difusién y Promocién dirigidas hacia los Consumidores.

Se cred una base de datos de mas de 1000 contactos de empresas elaboradoras de
productos que pueden utilizar el Sello, de cdmaras empresarias y asociaciones de pro-
ductores.

Se aprobd y se esta en ejecucién un proyecto de Gestion por Objetivos: Proyecto de
Asistencia Integral para el desarrollo del Sello de Calidad “Alimentos Argentinos una
eleccion natural” — Ley 26.967.

Se participd en més de 15 eventos de capacitacion/difusion del Sello “Alimentos Argen-
tinos una eleccién natural”.

Se obtuvo una mencién especial en la Categoria Il “Personas fisicas u Organizaciones
que buscan la diferenciacién como estrategia del incremento de la competitividad con
sustentabilidad” del Premio ArgenINTA a la Calidad Agroalimentaria Xll por la presenta-
cién: Sello de Calidad "ALIMENTOS ARGENTINOS”: incremento de la competitividad
a través de la diferenciacion.

Se realizaron 2 capacitaciones internas sobre el Sello Alimentos Argentinos para el per-
sonal del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

Se participd en la Exposicion Universal - “Expo Milano 2015”.
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@' """"""" i« Serealizd la VI Reunidn Ordinaria de la Comisién Nacional Asesora de Indicacién Geo-

grafica y Denominacion de Origen de productos agricolas y alimentarios.

- Se otorgd el reconocimiento de 2 Indicaciones Geogréficas (Yerba Mate Argentina y
Alcaucil de La Plata).

- Se realizaron 3 auditorias del sistema.

- Se realizo el proyecto Piloto para el posible reconocimiento como IG o DO del membri-
llo Rubio de San Juan.

« Serealizd unareunién en terreno para dar curso al Proyecto Piloto planteado para la DO
"Chivito Criollo del Norte Neuguino”.

+ Se realizaron 6 jornadas de trabajo tedrico-practicas para productos que aspiren a un
posible reconocimiento como IG/DO en Bahia Blanca, Tucumén, Santiago del Estero,
Cérdoba, Chivilcoy y Jujuy.

- Se participé en diversos eventos de apoyo y promocion al sistema de agregado de valor
y a productores y productos reconocidos. Ej: Festival de la Sierra en Tandil, Fiesta del Sol
en San Juan, Seminarios NHGEA.

« Se participd en le feria internacional de alimentos “Expo Milano 2015”.
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PRODUCCION ORGANICA

A
\o/ - Se organizaron 5 reuniones de Comisién Asesora contando las mismas con la participacion

de representantes de organismos del sector publico (SENASA, INTA, CFl, lICA, gobiernos
provinciales, universidades) y privado (MAPO y CACER).

- Se realizaron 3 reuniones de la Mesa de Produccién Orgénica en el marco del Plan Estraté-
gico Agroalimentario y Agroindustrial 2010-2020. En este sentido, se finalizé el trabajo rea-
lizado durante 5 afios, 30 encuentros y 60 participantes, cuyo producto final consisti6 en el
documento “Plan Estratégico del Sector de la Produccién Orgénica Argentina”.

« Se participé de la reunién anual de la Comision Interamericana de Agricultura Orgénica (CIAQ).

- Se llevaron a cabo 5 Proyectos Piloto de Produccién Orgénica alcanzando a un total de 106
productores beneficiarios de las cadenas apicolas, olivicolas, horticolas y aromaticas.

« Se realizaron 5 Cursos de Formacién de Profesionales en Produccién Orgénica con el obje-
tivo de continuar generando una masa critica de profesionales capacitados para asesorar en
produccidon orgénica en las distintas regiones del pais, conforme a la normativa vigente. Du-

rante el 2015 se capacitd a 124 profesionales en vitivinicultura, cultivos intensivos y apicultura.

- Se dicté el Curso Integral en Agricultura Orgénica en la Facultad de Agronomia de la UBA
(FAUBA), la Universidad Catdlica de Santiago del Estero (UCSE) y la Asociacién Mokichi Oka-
da (MOA-Argentina, sede Derqui Bs. As.). La modalidad fue tedrico-préactica incluyendo tra-
bajo a campo en las propias instalaciones de las escuelas. Asistieron mas de 420 personas,

entre ellos docentes, productores, técnicos y profesionales.

+ Se llevaron adelante més de 17 jornadas de sensibilizacién con el objeto de promover y di-
fundir la Cultura Orgénica, alcanzando a 1.465 personas.

« Se realizd un Seminario Internacional sobre Producciéon Orgénica denominado “Investiga-

cion, Manejo Agroecolégico y Valor Nutricional”, con una asistencia de 350 personas, entre
ellos empresarios, productores, profesionales, exportadores, comercializadores, técnicos, es-

tudiantes universitarios, docentes, funcionarios, asociaciones y organizaciones del sector.

« Se participd en sucesivas ferias, seminarios y exposiciones vinculadas al sector, entre ellas
Seminario NHGEA, Caminos y Sabores, Expo Bio Argentina Sustentable, Festival Raiz-Eco,
Expo Dietética Bs. As y Cérdoba, entre otras.

- Se redactaron sucesivas notas sobre produccién orgénica para la revista “Alimentos Argentinos”.
+ Se continué con el Convenio de Cooperacién FOAR con Filipinas.

« Se desarroll6 un Plan de Comunicacién para el sector orgéanico argentino con un sitio web es-
pecifico (www.organicoargentina.com) y una aplicacion web para identificar puntos de venta

de alimentos orgénicos.
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NUTRICION Y EDUCACION ALIMENTARIA

A
\o/ El drea de Nutricion y Educacidn Alimentaria (NyEA) coordina y participa de acciones ten-

dientes a promover la seguridad alimentaria y nutricional, articulando con diversos organis-
mos publicos, del sector privado, de la sociedad civil y la academia. El principal objetivo es
trabajar en el asesoramiento, promocién y capacitacion en materia de alimentos y nutricion.

« Se generaron 10 nuevas fichas de Nutricién y Educacién Alimentaria sobre los siguien-
tes temas: Semillas, Helados, Arroz, Quesos, Kefir, Harina de algarroba, Tuna, Hongos
comestibles, Maiz, Trigo Serraceno (fichas N° 35 a 44).

- Se desarrollaron 12 publicaciones de alimentacion y nutricién en diferentes medios.
Recetario jHoy comemos... Legumbres!
Actualizacién de la Guia del consumidor.
4 notas en la revista Alimentos Argentinos.
3 notas en la Revista CELI&CO.
Manual para aprovechar al méximo los alimentos y evitar el desperdicio.

Seccién de Argentina en el Boletin 2 Pérdidas y desperdicios de alimentos en Améri-

ca Latinay el Caribe.

Manual de carnes y huevo: Usos y preparaciones culinarias para el aprovechamiento de

la proteina animal.
-+ Se diserté en més de 20 congresos, seminarios y otros ambitos académicos.

- Se realizaron 14 talleres de educacién alimentaria y nutricién para diferentes entidades
en todo el pais, que incluyen temas tales como manipulacién higiénica de alimentos,
BPM y enfermedades transmitidas por alimentos, alimentacién saludable, enfermeda-
des crénicas no transmisibles y enfermedades vinculadas a la alimentacién, legislacién

alimentaria y rotulado de alimentos envasados, entro otros.

« Se continud con la participacién en las iniciativas “Argentina 2014 Libre de Grasas Trans”
y “Menos Sal, Méas Vida"”, con otras entidades Gubernamentales.

« Se integré el Comité de actualizacion de las Guias Alimentarias para la Poblacion Ar-

gentina (GAPA) que fueron presentadas recientemente.

- Se cred el Programa Nacional de Reduccién de Pérdida y Desperdicio de Alimentos,
desarrollado por la Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca.

- Selogré la aprobacion y puesta en marcha del Proyecto de Cooperacién Técnica Facility
de FAO "Disefio metodoldgico para la estimacion de los desperdicios de alimentos de
la Argentina en las etapas de distribucién y comercio minorista y consumo en el hoga-
res” (TCP/ARG/3501).

« Se participé del Primer Didlogo Regional sobre Pérdidas y Desperdicios de Alimentos
convocado por la Oficina Regional de la FAO para América Latina y el Caribe (Santo
Domingo, septiembre 2015).
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@' """"""" i+ Se obtuvo una Mencidn Especial en la categoria V “Campafias de difusién y educacién
que promuevan los habitos saludables, la innovacion y sustentabilidad agroalimentaria”
del Premio ArgenINTA a la Calidad Agroalimentaria Xl por la presentacién: “Pérdida y
desperdicio de alimentos: Un problema global con soluciones locales”.

- Se organizé la primera "Jornada de Revalorizacién de las legumbres secas en la alimen-
tacién humana” (mayo 2015) en conjunto con la Cémara de Legumbres de la Republica
Argentina y el Foro de la Alimentacién, la Nutricién y la Salud.

- Se desarrollaron 4 comunicados de alimentacion saludable cuyos mensajes fueron: Mo-
deracién y variacion, ;Sabias que no es lo mismo, sal que sodio?, Grasas, Diabetes; en el
marco de proyecto Ministerio Saludable. Ademés, se realizaron dos charlas dirigidas al
personal del Ministerio que abordaron los temas Diabetes e Hipertension en el microcine.

< Se termind el primer ciclo de capacitaciones con la Red Argentina de Bancos de Ali-
mentos llegando a més de 500 personas vinculadas a la manipulacién de alimentos vy al
servicio de alimentacién de diversas entidades comunitarias desde el 2012.

- Se entablé relaciones con la Camara Argentina de Productores de Alimentos Libres de
Gluten (CAPALIGLU).




CAPACITACION

©' """"""" -« Sedictaron 40 cursos presenciales, capacitando 3435 profesionales, técnicos, productores y

empresarios en las distintas regiones del pais, abarcando jornadas de capacitacién, semina-

rios nacionales e internacionales, cursos presenciales, seminarios y charlas informativas.

< Se sumaron 2 cursos virtuales a los 4 ya existentes, y los 3 tutoriales, con un total de
40.573 inscriptos.

- Se realizaron 4 Seminarios de Nuevas Herramientas de Gestién para Empresas Agroali-

mentarias; y 1 Seminario Internacional.

- Se respondieron mas de 500 consultas recibidas a través de la casilla de correo electré-
nico del area.

« Se participé en més de 10 ferias del sector agroalimentario a través de convocatoria a
productores y/o con espacio institucional de la Direccion:

Festival de la Sierra. Encuentro del Folclore y el Salame Tandilero.
Fiesta Nacional del Sol.

FIAR 2015.

Expo Bio Argentina Sustentable.

Agroactiva.

Caminos y Sabores.

Masticar.

Punto Emprendo.

Festival Raiz.

Expo Milan.

INTA Castelar. Semana de la Agricultura.
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LEGISLACION ALIMENTARIA

La Direccién participa y propicia la generacion de una legislacién agroalimentaria mo-

derna y actualizada que contribuya a garantizar la inocuidad, salubridad y calidad de

los productos involucrados y la lealtad en las transacciones comerciales. Para ello, par-
ticipamos de la CONAL (Comisién Nacional de Alimentos), MERCOSUR, CODEX y FAO.

Se participd en la elaboracion de 20 Resoluciones de la SAGyP, las mismas representan
mas del 43 % de las normativas elaboradas.

Se elaboraron 14 Resoluciones especificas del Sector Agroalimentario.

Se proyectd el Decreto Reglamentario de la Ley N° 26.967 por la cual se crea el Sello
Alimentos Argentinos (antes era Resolucién del afio 2005).

Se distribuyeron 6 cupos de exportacién a 5 paises y una re-adjudicacién.

Se formulé el PROGRAMA NACIONAL DE REDUCCION DE PERDIDA Y DESPERDICIO
DE ALIMENTOS por Resolucién MAGyP N° 392/15

CONAL

Se realizaron 4 reuniones de la Comisién Nacional de Alimentos (CONAL).

Se generaron 7 resoluciones conjuntas de modificacion del Cédigo Alimentario Ar-
gentino (CAA), las cuales se encuentran en trémite administrativo (Agricultura Fami-
liar, Leyenda “Cerveza Artesanal”, Suplementos dietarios, Férmulas Infantiles, Huevos y

ovoproductos, entre otros).

Se aprobd y esta en ejecucion un proyecto de Gestion por Objetivos: “SAV 03 - Aseso-
ramiento, apoyo y seguimiento del Sistema Nacional de Control de Alimentos (SNCA),
establecido por el Decreto N° 815 de 1999".

MERCOSUR SGT 3: Comisién de Alimentos

Se participd en las 4 reuniones ordinarias de la Comision.

CODEX ALIMENTARIUS

Se coordinaron el Comité de Etiquetado (FL) y el de Grasas y Aceites (FO).

Se participd en los Comités de Nutricién y Alimentos para Fines Especiales (a nivel na-
cional), Higiene de los Alimentos, Aditivos Alimentarios, Aguas Minerales y Alimentos
Congelados.



DIFUSION

SITIO ALIMENTOARGENTINOS.GOB.AR
FOROS VIRTUALES / FACEBOOK

@' """"""" i« Seactualizd yredisend la pagina web “Alimentos Argentinos” para mejora del servicio
al usuario.

-« Se cred un Banco de Imégenes sobre la temética de alimentos en alta definiciény de
uso libre, accesible desde la web de “Alimentos Argentinos”.

- Se crearon 3 webs de apoyo para la difusion e inscripcién a Seminarios Regionales e
Internacionales, organizados por la Direccion.

« Mantenimiento y actualizacién de 12 Foros Virtuales.

- Mantenimiento y actualizacién del perfil de Alimentos Argentinos en Facebook: que
cuenta con més de 7500 seguidores y con més de 75 posteos mensuales.

« Mantenimiento y actualizacién del canal de youtube de la Direccidn, que cuenta con 61
videos y més de 8000 visitas.




PRODUCCION Y EDICION DE PUBLICACIONES

@ """""""""" - Edicién de 4 nimeros de la Revista Alimentos Argentinos, con un formato renovado.

- Creacién de mas de 10 publicaciones sobre agregado de valor, calidad en alimentos y
nutricion entre otros temas.

Publicacién de 26 Informes de Tecnologia para la Industria de Alimentos.






