NORMA DEL CODEX PARA EL CHOCOLATE
CODEX STAN 87-1981*

1. AMBITO DE APLICACION

Lanormase aplicaalos diversostipos del producto homogéneo preparado a partir de cacao
sin cascarani germen, cacao en pasta, torta del prensado de cacao y cacao en polvo, con las adiciones
de sustancias tales como azlicares, manteca de cacao, productos |&cteos e ingredientes facultativos
previstas en lanorma, seglin los tipos de chocolate deseados, y a producto antes mencionado, a cual
e han afiadido ingredientes o sustancias aromatizantes con objeto de modificar en forma caracteristica
las propiedades organolépticas del producto final.

2. DESCRIPCION
21 Chocolate

L os productos homogéneos descritos a continuacion, y que cumplen los requisitos de
composicion establecidosen la subseccion 3.1 se obtienen por un proceso adecuado de fabricacion a
partir de la mezcla de uno 0 mas de los siguientes productos seguin se definen en la Norma para cacao
en grano, cacao Sin cascara ni germen, cacao en pasta, torta del prensado de cacao y polvo impalpable
de cacao para uso en lafabricacion de productos de cacao y chocolate: cacao Sin cascarani germen,
cacao en padta, torta del prensado de cacao, cacao en polvo incluido cacao en polvo rebgado en
grasa, con la adicion de mantecas de cacao, 0 Sin dlla, segu n se definen en laNorma para mantecas de
cacao (CODEX STAN 86-1981) con los ingredientes facultativos permitidos o sin dlos, y/o
aromatizantes, y para

2.1.1 Chocolate con adicion de azlicares (3.1.1)
2.1.2 Chocolate sn edulcorar sin adicion de azlicares (3.1.2)
2.1.3 Chocolate para revestimiento con adicién deazlcares (3.1.3) y

gue es gpto parafines de revestimiento
2.1.4 Chocolate dulce (corriente) con adicién de azlicares (3.1.4)

2.1.5 Chocolate con leche con adicién de azlicares y extracto seco
deleche (3.1.5)

2.1.6 Chocolate con leche para con adicion de azlcares y extracto
revesimiento seco deleche (3.1.6) y que es
gpto parafines de revestimiento

2.1.7 Chocolate con leche de dto con adicion de azlicares y extracto
contenido lacteo seco de leche (3.1.7)

* Anteriormente CAC/RS 87-1976



2.1.8 Chocolate con leche desnatada con adicion de azUicares y extracto seco
de leche desnatada (3.1.8)

2.1.9 Chocolate con leche desnatada con adicion de azlicares y extracto
pararevestimiento seco de leche desnateda (3.1.9) y
gue es apto parafines de revestimiento

2.1.10 Chocolate con crema con adicién de azlicares, cremay extracto
seco de leche (3.1.10)

2.1.11 Chocolate en grano con adicion de azlicares (3.1.11) y que se
presenta en forma de granos
2.1.12 Chocolate en escamas con adicion de azlicares (3.1.12) y que se

presenta en forma de escamas

2.1.13 Chocolate con leche en graro con adicion de azlicares y extracto seco
deleche (3.1.13) y que se presentaen
forma de granos

2.1.14 Chocolate con leche en escamas con adicion de azlcares y extracto seco
deleche (3.1.14) y que se presenta en
forma de escamas.

2.2 Chocolate aromatizado

B chocolate aromatizado es uno de los productos definidos en las Secciones 2.1.1 a 2.1.10,
alos que se han afiadido, conforme alo que se permite en la Seccion 4.3, aromatizantes en cantidades
que comunican a producto find |as caracteristicas organol épticas que se declaran como propiedades
en € nombre de dimento

23  Azlcares. Paralos efectos de esta norma, se entiende por azlicares lafructosay aguellos
azucares paralos que la Comision del Codex Alimentarius ha elaborado normas.



3.

FACTORESESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD

31 Composicion (% calculado en relacion con € extracto seco del producto)
Condtituyentes Mantecade Extracto seco | Total de extracto Matt
cacao Desgrasadode | seco de cacao Gras

Producto cacao led

3.1.1 Chocolate 318 314 335

3.1.2 Chocolate no edulcorado 350 - £58

3.1.3 Chocolate para revestimiento 331 325 335

3.1.4 Chocolate dulce (corriente) 318 312 330

3.1.5 Chocolate con leche 325 325 33

3.1.6 Chocolate con leche para 325 325 33
Revedimiento

3.1.7 Chocolate con lechededto 325 320 3!
Contenido l&cteo

3.1.8 Chocolate con leche 325 325 30
Desnatada

3.1.9 Chocolate con leche 325 325 30
Desnatada para
Revesimiento

3.1.10 Chocolate de crema 325 325 3

3.1.11 Chocolate en grano 312 314 332

3.1.12 Chocolate en escamas

3.1.13 Chocolate conleche 325 320
En grano 33

3.1.14 Chocolate con leche

En escamas










3.3.2

3.2

321

322

3.3

331
332

333

4.1

Chocolate aromatizado

Chocolatecon café  no menos de 1,5% m/m de café molido tostado, o la

Otros tipos de chocolate
Aromatizado

I ngredientes facultativos

Especias
Sal (cloruro de sodio)

Extracto seco de leche (uno
0 més de los componentes
de laleche entera en polvo)

cantidad correspondiente de café soluble.

cantidad suficiente de aromatizantes para comunicar
d producto find las caracteristicas organol épticas
gue se declaran como propiedades en € nombre del
dimento.

Dods méxima Alimento
en pequerias cantidades para  Productos
equilibrar € sabor descritos
En2ly
2.2
5% m/m como maximo, Chocolate y
calculado con respecto a chocolate pa
extracto seco rarevestimien
to,
chocolate
no
edul corado,
chocolate
du ce
(corriente),
chocolate
engra
noy
chocola
te en esca
mas.

ADITIVOSALIMENTARIOS

Agentes dcdinizantes y neutrdizantes transferidos en proporcién ala cantidad maxima,
Segun se dispone en la Norma para cacao en grano, cacao Sin cascara ni germen, cacao
en padta, tortadel prensado de cacao y polvo impalpable de cacao.

Doss méxima Alimento



4.2 Emulsonante

421 Mono- y didlicéridos de
acidos grasos comestibles

422 Ledtina
descritos

descritos

4.2.3 Sdesamodnicasde &cidos
fosfatidicos

4.2.4 Palirricenoleato de
descritos

poligliceral

425 Monoestearato de sorbitan

426 Triestearato de sorbitan

4.2.7 Monoestearato de

polioxietilen (20) sorbitan

4.2.8 Totd de emuldonantes

4.3  Aromatizantes

4.3.1 Aromas naturaes seglin se
definen en € Codex
Alimentarius y sus equiva

Lentes sintéticos, savo ague
Llosqueimitan & sabor naturd

15 g/kg Productos descritos
en2ly?22

5g/kg dd componente de Productos

lecitinainsolubleen acetoen2.1.1-2.1.10
na

10g/kg ddl componente Productos

deleditinainsolubleen en2.1.11-2.1.14

acetona
7o/kg Productos descritos
en211-21.10
5 g/kg Productos
en21.1-21.10
10 g/kg Productos descritos
en211-21.10
10g/kg Productos descritos
en211-21.10
10 g/kg Productos descritos
en211-21.10
15 g/kg, solos o en com Productos descritos
binacion en211-21.10
en pequeiias cantidades Productos descritos

paraequilibrar € sabor en2.1y 2.2



Delalecheo d chocolate
4.3.2 Vanillina
4.3.3 Hilvanillina

5. CONTAMINANTES

51  Arsnico (A9 0,5 mg/kg
chocolate

1 mg/kg
52  Cobre(Cu) 15 mg/kg
descritos
chocolate

30 mg/kg
53  Plomo (Pb) 1 mgkg
descritos
chocolate

2 mg/kg

6. HIGIENE

2 Aprobado temporalmente.

Productos descritos

en21y22,
excepto

sin edulcorar

Chocolate sin
edul corar

Productos

en21y22,
excepto

sin edulcorar

Chocolatesn
edul corar

Productos

en21y22,
excepto

sin edulcorar

Chocolate sin
edul corar



6.1  Serecomiendaque los productos regulados por las digposiciones de esta norma se
preparen de acuerdo con las Secciones apropiadas del Codigo Internacional
Recomendado de Précticas - Principios Generaes de Higiene de los Alimentos
(CAC/RCP 1-1969, Rev. 2 (1985), Volumen 1 dd Codex Alimentarius).

6.2  Enlamedidacompatible con las buenas précticas de fabricacion, los productos deberan
estar exentos de materias indeseables.

6.3  Cuando se ensayen por métodos apropiados de muestreo y andisis, |os productos no
deberan contener sustancia aguna originada de microorganismos en cantidades que
puedan representar un pdligro paralasalud.

6.4  Cuando se ensayen por métodos apropiados de muestreo y andlisis, los productos
deberan estar exentos de microorganismos patogenos.

7. Etiquetado

Ademas de las disposiciones de laNorma Genera parad Etiquetado de los Alimentos
Preenvasados (CODEX STAN 1-1985 (Rev. 1-1991), Volumen 1 del Codex Alimentarius), se
aplicardn las sguientes disposi ciones especificas.
7.1  Nombredd alimento

7.1.1 Chocolate

Los productos descritos en la Seccion 2.1.1, y que satisfagan |os requisitos apropiados de
la Seccidn 3.1.1 de la Norma deberan denominarse “ chocolate”.

7.1.2 Chocolate sn edulcorar

Los productos descritos en la Seccion 2.1.2 y que satisfagan |os requisitos apropiados de
la Seccion 3.1.2 de la Norma deberan designarse " chocolate sin edulcorar™ .

7.1.3 Chocolate pararevestimiento

Los productos descritos en la Seccion 2.1.3 y que satisfagan |o requisitos apropiados de
la Seccion 3.1.3 de la Norma deberén llevar ladenominacion de " chocolate para
revestimiento" . El chocolate para revestimiento que contenga como minimo 16% m/m de
extracto seco desgrasado del cacao, calculado con relacion ala sustancia seca, podra
denominarse™ chocolate oscur o pararevestimiento” .

7.1.4 Chocolate dulce o corriente



Los productos descritos en la Seccidn 2.1.4 y que satisfagan 1os requisitos apropiados de
la Seccién 3.1.4 de la Norma deberdn denominarse " chocolate dulce' o " chocolate
corriente" .

7.1.5 Chocolate con leche?®

L os productos descritos en la Seccidn 2.1.5 y que satisfagan |os requisitos de la Seccion
3.1.5 dela Norma deberan denominarse " chocolate con leche".

7.1.6 Chocolate con leche pararevestimieno

Los productos descritos en la Seccion 2.1.6 y que satisfagan |os requisitos de la Seccion
3.1.6 de la Norma deberan denominarse " chocolate con leche para revestimiento”

7.1.7 Chocolate con leche de ato contenido léacteo’

Los productos descritos en la Seccidn 2.1.7 y que satisfagan 1os requisitos apropiados de
la Seccién 3.1.7 de la Norma deberan denominarse "chocolate con leche'. El producto debera
llevar también muy cerca dd nombre una declaracion del porcentgje de extracto seco minimo de
cacao y de extracto seco minimo de leche.

7.1.8 Chocolate con leche desnatada

Los productos descritos en la Seccion 2.1.8 y que satisfagan los requisitos de la Seccion
3.1.8 de la Norma deberdn denominarse "chocolate con leche desnatada para
revestimiento” .

7.1.9 Chocolate con leche desnatada para revestimiento

Los productos descritos en la Seccion 2.1.9 y que satisfagan los requisitos de la Seccion
3.1.9 de la Norma deberan denominarse " chocolate con leche desnatada para
revestimiento”.

7.1.10 Chocolate de crema

Los productos descritos en la Seccion 2.1.10 y que satisfagan |os requisitos de la Seccidn
3.1.10 de la Norma deberan denominarse " chocolate de crema” .

7.1.11 Chocolate en grano

® Véase también la disposiciéon que aparece en 7.3.1
“ Véase también la disposiciéon que aparece en 7.3.1



Los productos descritos en la Seccion 2.1.11 y que satisfagan los requisitos de la Seccion
3.1.11 de la Norma deberén denominarse " chocolate en grano” .

7.1.12 Chocolate en escamas

L os productos descritos en la Seccion 2.1.12 y que satisfagan |os requisitos de la Seccidn
3.1.12 de la Norma deberan denominarse " chocolate en escamas”.

7.1.13 Chocolate con leche en grano

Los productos descritos en la Seccion 2.1.13 y que satisfagan |os requisitos de la Seccion
3.1.13 de la Norma deberén denominarse " chocolate con leche en grano” .

7.1.14 Chocoalate con leche en escamas

L os productos descritos en la Seccion 2.1.14 y que satisfagan |os requisitos de la Seccidn
3.1.14 de la Norma deberdn denominarse "' chocolate con leche en escamas’ .

7.1.15 Chocolate aromatizado

Los productos descritos en la Seccidn 2.2, y que se gustan alo estipulado en la Seccion
3.2, deberdn denominarse " chocolate aromatizado" .

7.1.15.1Deberd declararse d aroma caracterizante distinto del aroma dd chocolate.

7.1.15.2L os ingredientes que son epecialmente arométicos'y que caracterizan € producto
deberan ormar parte del nombre del producto (por g emplo, chocolate con Moca).

7.2 Listadeingredientes

Debera declararse unalista compl eta de ingredientes en orden decreciente de
proporciones, con la salvedad de que cuaquiera de las mantecas de cacao enumeradas en las
Secciones 2.2.1 a2.2.4 de laNorma para Mantecas de cacao podra ser declarada en lalistade
ingredientes como "Manteca de cacan”, pero los ingredientes que hayan sido acalinizados
deberdn declararse como "x dcdinizado" (donde "X" esd ingrediente).

7.3.1Declaracion de los contenidos minimos de extracto seco de cacao y de leche

Todos los productos de chocolate comprendidos en esta Norma deberan llevar muy
cercadel nombre una declaracion del extracto seco de cacao y también, paralos productos de
chocolate con leche, unacifragloba de la cantidad de extracto seco magro de lechey dela
materia grasa de leche, sdvo que los gobiernos de los paises en que se emplean nombres
diferentes para distinguir los productos podran permitir que no se declare uno o ambos.



7.3.2

74

74.1

7.4.2

El chocolate para revestimiento, € chocolate con leche pararevestimiento y € chocolate
con leche desnatada para revestimiento deberan llevar una declaracion adiciond del
contenido de manteca de cacao del producto.

Contenido neto

El contenido neto deberd declararse, en peso, en d sissema métrico (unidades del
"Systéme Internationa) o0 "avoirdupois' 0 en ambos Sstemas, segin seexijaen € paisen
que 2 venda d dimento.

L as unidades pequefias de hasta 25 g podrén excluirse de la declaracién del peso neto en
laetiqueta.

METODOSDE ANALYSISY MUESTREO

Véae d Volumen 13 dd Codex Alimentarius.






